
Retrouvez les restaurants 3 Brasseurs en France 
et dans le Monde sur www.3brasseurs.com

 LES SANS ALCOOL 

Sirop à l’eau, 25 cl  ____________________________________________________________________________ 2,00€
Pepsi Cola, Pepsi Cola Max, Seven Up free, Lipton Ice Tea, Perrier, 33 cl  ___ 3,30€
Orangina, Schweppes (tonic, agrum, lemon, mojito) 25 cl ___________________ 3,30€
Canada Dry, Fanta Orange, Oasis tropical, 33 cl _______________________________ 3,40€
Jus de fruits, 25 cl  ____________________________________________________________________________ 2,90€
Diabolo, 25 cl  ____________________________________________________________________________________ 3,00€
Supplément sirop  ______________________________________________________________________________ 0,80€
Red Bull, 25 cl  __________________________________________________________________________________ 3,90€
Vittel, San Pellegrino_______25 cl_______2,60€_______50 cl_______3,80€_______1L_______ 4,50€

 LES VINS*
 

Vins au verre ou en carafe : 
 Verre Fillette Pot
 (12 cl) (25 cl) (46 cl)

Carafe (rouge, rosé, blanc) 3,00€ 4,50€ 7,90€
Montbazillac (blanc), 10 cl 4,50€ 

Vins en bouteille : ________________________________ 75 cl _ 37,5 cl
Vins rouges
St Nicolas de Bourgeuil ___________________________________________________ 15,50€_______ 8,90€
Languedoc Cuvée Jacques 2015  ____________________________________ 17,90€ 

Côtes du Rhône  Cuvée Lucien 2016  ______________________________ 17,90€
AOC Bordeaux Cuvée Moustache  __________________________________ 13,90€

Vins blancs
Gewurztraminer _______________________________________________________________ 16,00€_____ 10,00€
AOC Bordeaux Cuvée Moustache  ____________________________________ 13,90€

Vins rosés
Côte de Provence  ____________________________________________________________ 14,90€_______ 8,50€
Côte de Provence   Cuvée Colette 2018  ___________________________ 18,90€
AOC Bordeaux Cuvée Moustache  __________________________________ 13,90€

Champagne
La coupe « Notre sélection du moment », 10 cl _______________ 7,00€  
« Notre sélection du moment » _______________________________________ 40,00€

 LES BOISSONS CHAUDES 

Café ____________________________________________________________________________________________________ 1,80€
Café du monde  Sumatra Racé et Exotique  ___________________________________ 2,50€ 

Honduras Raffiné et fruité  ___________________________________ 2,50€ 
Jamaïque Blue Mountain  _____________________________________ 3,90€

Décaféiné ____________________________________________________________________________________________ 1,80€
Chocolat, Cappuccino  ________________________________________________________________________ 2,60€
Thé, infusion  _____________________________________________________________________________________ 2,60€
Grand café, grand décaféiné ______________________________________________________________ 3,20€
Irish Coffee*, Irish des Brasseurs* _____________________________________________________ 6,20€
Irish Coffee Fire* ________________________________________________________________________________ 6,90€

 LES DIGESTIFS*
 

Fleur de bière, 4 cl  ____________________________________________________________________________ 5,50€
Poire Williams, Grand Marnier, 4 cl  __________________________________________________ 5,50€
Baileys, Malibu, Get 27, Get 31, 4 cl  _______________________________________________ 5,50€ 
Calvados, Cognac, Cointreau 4 cl _______________________________________________________ 5,50€
Jack Daniel’s Fire  ______________________________________________________________________________ 6,90€ 3 
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 CARTE DES BOISSONS 

 LES APÉRITIFS GOURMANDS 

POUR COMMENCER

M I C R O B R A S S E R I E  •  R E S T A U R A N T  •  B A R

W W W. L E S 3BR A S S E UR S BRU AY.COM
Suivez-nous !   O C T O B R E 2 0 19   N U M . 36

B R U A Y - L A - B U I S S I E R E 

La Flammekuechette gratinée ____________________________________________________________ 3,90€
Fromage blanc, crème, oignon, lardon, fromage râpé.

L’assiette d’os à moelle aux senteurs de thym à partager __________________ 6,90€
Pain grillé et sel de mer.

L’assiette de Foie gras à partager _____________________________________________________ 11,00€
Et ses toasts grillés.

Le saucisson à partager ______________________________________________________________________ 5,60€
 La poutine des 3 Brasseurs  ________________________________________________________ 12,90€

Frites, effiloché de bœuf à la bière des 3 Brasseurs, cheddar Galloway, 
confit d’oignons, sauce barbecue.

 La poutine pulled pork  _______________________________________________________________ 13,90€
Effiloché d’épaule de porc mariné aux épices, frites, cheddar Galloway, mozzarella,  
confit d’oignons, sauce à la coriandre.

L’Apéro gourmand pour 2 NOUVEAU   ____________________________________________________ 8,90€
2 bières 25cl au choix, rillettes du Mans , crackers maison au paprika fumé.

La palette Apéro NOUVEAU   __________________________________________________________________ 7,90€
Rillettes du Mans , dés de mimolette, saucisson sec, crackers maison au paprika fumé,  
cornichon, oignon au vinaigre.

Le panier apéritif à partager NOUVEAU   ________________________________________________ 9,90€
Beignets d’oignons, bouchées de macaronis au gouda ( Mac n’Cheese), bouchées épicées  
au maïs, frites de patates douces, sauce au choix.

Le cornet de beignets d’oignons et bouchées épicées au maïs  NOUVEAU   _____ 4,90€
Beignets d’oignons, bouchées épicées au maïs, sauce au choix.

Les nachos gratinés NOUVEAU   _____________________________________________________________ 4,90€
Tortillas chips, mimolette, mozzarella, sauce au choix.

Les Rillettes du Mans à partager NOUVEAU   _________________________________________ 5,50€
Rillettes du Mans , cornichon, pain toasté.

La planche campagnarde NOUVEAU   __________________________________________________ 13,90€
Rillettes du Mans , jambon Serrano, pavé au poivre, chorizo doux, magret de canard fumé  
du Sud-Ouest, saucisson sec, cornichon, oignons au vinaigre, beurre, pain toasté.



3,40€ / 25cl

4,20€ / 33cl

5,50€ / 50cl

Une bière à la couleur rouge intense 
à la mousse colorée. 

En bouche, elle est légèrement 
acidulée avec un goût intense de cerise 

et de framboise.

Houblons
 

 LES APÉRITIFS À LA BIÈRE*
 

À base de bière et de sirop 25 cl
Le Panaché Bière blonde, limonade _______________________________________________________________ 3,40€
Le Monaco Bière blonde, sirop de grenadine, limonade ____________________________________________ 3,60€ 
Le Tango Bière blonde, sirop de grenadine __________________________________________________________ 3,60€

Les cocktails à la bière 25 cl
Le Picon® bière Bière blonde, Picon®, sirop de citron __________________________________________ 4,50€
Le Kangourou Bière blanche, soho, limonade, sirop de kiwi  ______________________________________ 5,00€
Le Lady’s Beer Bière blonde, rhum blanc, sirop de cerise ________________________________________ 5,00€
L’Irlandais Bière scotch, whisky, crème de pêche __________________________________________________ 5,00€
Le Habana Bière blanche, rhum blanc, sirop de banane ____________________________________________ 5,00€
Le Mango Bière blanche, Passoa, sirop de grenadine _______________________________________________ 5,00€
Le Boucanier Bière ambrée, rhum brun, sucre de canne _________________________________________ 5,00€
L’Ananas Brasil Bière blanche, rhum brun, amaretto, jus d’ananas  NOUVEAU   ________________ 5,50€
Le Ginger Jack Bière blonde, Jack Daniel’s, jus de citron vert, canada dry   NOUVEAU   _________ 6,00€ 
Le Pop Banane Bière blonde, liqueur de banane, Seven Up free  NOUVEAU   ___________________ 5,00€ 
 

 LES COCKTAILS  
 ALCOOLISÉS*

 

Le Mojito Rhum, menthe, citron vert, sucre de canne, cassonade, eau gazeuse ____________________6,90€

Le Mojito fraise Rhum, sirop de fraise , menthe, citron vert, 
sucre de canne, cassonade, eau gazeuse.  _______________________________________________________________ 6,90€
L’Orgasme Vodka, crème de cassis, jus de pomme, Red Bull _______________________________________ 5,90€
Le Pinky lover Champagne, sirop de rose, fraise Tagada _________________________________________ 7,00€
La Pina Colada Rhum, ananas, noix de coco, chantilly  __________________________________________ 6,50€
L’arc en ciel Soho, liqueur de melon, vin blanc, jus de Cranberry, Seven Up free  NOUVEAU   ___ 6,90€
Le Beach Punch  Gin Gordon pink, jus de citron vert, Seven Up free  NOUVEAU   _________________ 6,00€

 LES COCKTAILS  
 SANS ALCOOL  

Le Cocktail de jus de fruits Jus d’orange, ananas, abricot, grenadine  ________________________ 3,90€
Le Cocktail des îles Jus de fraise, cranberry, abricot avec sirop de vanille __________________________ 4,50€
Le Virgin Mojito Menthe, citron vert, sirop parfum rhum, cassonade, eau gazeuse  ____________________ 4,90€ 
Le Passion sunrise Jus de la passion, citron vert, orange, grenadine ______________________________ 4,90€ 

 LES APÉRITIFS*
 

Ricard, 2 cl _________________________________________________________________________________________ 3,00€
Kir cassis, mûre, pêche ou framboise, 10 cl _____________________________________ 3,90€
Kir Royal, 10 cl __________________________________________________________________________________ 6,00€
Suze, Martini blanc ou rouge, Porto, Muscat, 4 cl_____________________________ 4,00€ 
Picon® vin blanc, 12 cl _____________________________________________________________________ 4,50€
Gin, Tequila, Soho, 4 cl ______________________________________________________________________ 5,20€
Americano maison, 8 cl ______________________________________________________________________ 5,50€
Vodka Smirnoff, 4 cl  __________________________________________________________________________ 5,00€
Vodka Belvedere, 4 cl NOUVEAU   __________________________________________________________ 7,50€
Complément soda, 10 cl ____________________________________________________________________ 0,90€
La coupe de champagne « Notre sélection du moment », 10 cl _______ 7,00€ 
Scotch whisky (blended)
Notre sélection, 4 cl ___________________________________________________________________________ 5,00€
Jameson, 4 cl _____________________________________________________________________________________ 5,90€
Johnnie Walker Black Label, 4 cl NOUVEAU   ________________________________________ 7,50€
Tennessee Whiskey 
Jack Daniel’s, 4 cl ______________________________________________________________________________ 6,50€

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.** Indisponible du 10 novembre au 10 janvier. Une carafe d’eau est à votre disposition sur simple demande. Prix nets.

NOS BIÈRES*

FABRIQUÉES SUR PLACE

La palette de dégustation ________________________ 5,70€
4 verres 12 cl, blonde, blanche, ambrée, brune.

BIÈRES À DÉGUSTER ENTRE AMIS

L’Apéro gourmand pour 2 NOUVEAU   ___________________________ 8,90€ 
2 bières 25cl au choix, rillettes du Mans , crackers maison au paprika fumé.

Le Pitcher. _____________________________________________________________ 13,90€
1,5 litre dans la couleur de votre choix.

Le Triton ___________________________ 3 litres 25,00€ ________5 litres 39,00€
3 ou 5 litres dans la couleur de votre choix, à servir soi-même à table.

Le «Mètre» de bière _______________________________________________ 29,00€
10 verres 25 cl dans la couleur de votre choix.

+ 1 FLAMMEKUECHE CLASSIQUE OU GRATINÉE À PARTAGER OFFERTE

3,10€ / 25cl

3,70€ / 33cl

5,20€ / 50cl

Une bière blonde limpide, 
avec une mousse blanche. En bouche, 

l’expression aromatique de la levure 
3 Brasseurs est soutenue par les notes 
de céréales et par une amertume fine.

Houblons
 

DISPONIBLES TOUTE L’ANNÉE

3,40€ / 25cl

4,20€ / 33cl

5,50€ / 50cl

Bière limpide aux reflets d’ambre.
Les arômes des houblons cascade 

et amarillo se ressentent et se marient 
avec les flaveurs de la levure 3 

Brasseurs. Une bière généreuse !

Houblons
   

3,10€ / 25cl

3,70€ / 33cl

5,20€ / 50cl

Une bière couleur ébène avec une 
mousse crémeuse aux reflets bruns. 

Au nez et en bouche, de subtiles 
notes de café et de chocolat

soutenues par une amertume franche.

Houblons
  

SELON L’ENVIE DU BRASSEUR

3,10€** / 25cl

3,70€** / 33cl

5,20€** / 50cl

Une ambrée cuivrée, à la mousse 
blanc orangé dense et onctueuse. 

En bouche, beaucoup de corps, 
et de légères notes de caramel 

rehaussées par une amertume fine.

Houblons
 2015

3,10€ / 25cl

3,70€ / 33cl

5,20€ / 50cl

Une bière blanche
naturellement trouble, 
légèrement acidulée, 

avec de jolies notes d’agrumes 
et une légère amertume.

Houblons2015

3,40€ / 25cl

4,20€ / 33cl

5,50€ / 50cl

« 3 Brasseurs vous en brasse ! »
Des invitations au voyage

et à la découverte ! 
A venir déguster tous les 1ers jeudis 

de chaque mois à partir de 18h.


